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100°% NATUURLIJKE

0% 200l

INGREDIENTEN PASSEN MET
GEMAK OP DE VOORKANT




SOOF SIROPEN

Margemaker in 5 smaken

Smaken :Lemon, Mint & Apple
m Carrot, Ginger & Apple
Rose, Cardamom, Apple & Pear
Lemongrass, Pear, Lime & Lemon

Blueberry, Blackcurrant, Lavender & Apple

7 p ’ & f‘ : Inhoud : 6x 340 ml (minimaal 17 serves)
/‘. ( ) ). \ ﬂ( Inkoopprijs  :ca. €5,29 per fles
NS N NS N NS Kostprijs : £0,15-€0,31 per koffie/latte serve
4 + ) ) + CAP : De verkoopprijs van een specialty koffie
N \ L\ \. 7 kan met gemak € 0,70 hoger zijn dan de
- oty « e — — verkoopprijs van een normale koffie/latte
- serve
Marge : Dit betekent een extra marge van 56%.

Verkrijgbaar : Bij alle groothandels




HOT SOOF

Thee, koffies & lattes met een 100% natuurlijke
twist

« Receptuur ontwikkeld door prijswinnend
Alpro barista Merijn Gijsbers en gerenommeerd
thee sommelier Kasia Vermaire

« Upselling: herkenbare warme dranken met een
twist

* Onderscheidende menukaart
« Beleving & Meerwaarde
e Z0n 30% meer cash marge

* Handig, snel & efficiént doseren




HOT SOOF - MENUKAART INSPIRATIE

Soms wil je gewoon iets extra speciaals tijdens een relaxte dag uit. Daarvoor werken we samen met Soof, 100% natuurlijke siropen van fruit, groenten &
kruiden. Verruil je thee, latte of koffie eens voor 1 van de Hot Soof drankjes op onze kaart. Herkenbare smaken maar dan extra lekker door de Soof twist!

HOT SOOF

FRUITY ROSE MOCHA €465
Rozen en chocola; wie wil dat nu niet? Een fruitige en subtiel nootachtige Latte met havermelk en Soof Rose/Cardamom/Pear/Apple siroop.

SUMMER NIGHTS €465
Subtiel en warm als een Indian Summer dag. Verfrissend, subtiel zoet en zuur met Soof Carrot/Ginger/Apple siroop.

SOOF KURKUMA SPICE €425

Biologische fairtrade chai thee met een scheutje Soof Carrot/Apple/Ginger en verse gember. Verwarmend met pit.
-> 0ok verkrijgbaar als Latte met havermelk € 4,65

SOOF GOTCHA MATCHA LATTE €465
Matcha thee met een scheutje Soof Lemon/Mint/Apple. Hartig, vol en subtiel zoet.

SOOF BLUEBERRY ALMOND LATTE €465
Warme, opgeschuimde amandelmelk met een scheutje Soof Blueberry/Lavender/Blackcurrent/Apple. Een heerlijk alternatief voor warme chocomel

met de subtiele smaak van marsepein.

lovely mix-ups







THEE RECEPTEN - DE BASIS

Voor de Hot Soof thee recepten doken we de keuken in met gerenommeerd thee sommelier Kasia Vermaire.
Kasia is in 2010 uitgeroepen tot eerste vrouwelijke Thee sommelier Kampioen van Nederland & behaalde de
Zilveren USA Tea wereldtitel in 2011. Vele kennen Kasia ook van haar serie afleveringen van de 'gezonde
balans maaltijd' op de zender 24Kitchen. Daarnaast heeft zij artikelen, columns en trend verslagen voor
verschillende bladen geschreven.

DE BASIS VAN HOT SOOF THEE RECEPTEN
Scheutje Soof in een theeglas..

Heet water erbij..”

Theezakje erin of ernaast...

Takje munt / schijfje citroen erin..
Klaar!

ok LN

Serveer Hot Soof zoals je (verse) thee serveert: met het theezakje er al in of ernaast voor extra beleving en naar
eigen smaak van je gast. Adviseer om de theeén 2 tot 3 minuten max te laten trekken. Een roerstaafje is handig
voor theeén zonder takjes munt of kaneelstokje.

"Alle thee recepten zijn gebaseerd op een verhouding van 400ml heet water en 20ml Soof. Je kunt hiervoor de
Soof siroop pomp gebruiken (10ml per pompje) of de Soof maatbeker; het onderste streepje is 20mL.
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SOOF JASMIN BLISS = |

Een recept van Kasia Vermaire. Bloemig met een fris zoetje door Soof \
Lemongrass & Pear :

INGREDIENTEN & BEREIDING

* 20 ml Soof Lemangrass, Pear, Lime, Lemon in een glas
400 ml heet water erbij

Zakje jasmijn thee 3 minuten laten trekken

Garneer met een takje verse munt -

FOODPAIRING
Heerlijk bij licht Oosters eten zoals springrolls en dimsum;
fruitige desserts; sushi of appeltaartje met kardemomijs.

lemongrass, pear
lime & lemon
; (o5 wafural
iy - :&z;“’—‘ cordial
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SOOF EARL GREY TWIST

-
Een recept van Kasia Vermaire. Licht rokerig met een frisse toets van Soof

Rose & Cardamom

INGREDIENTEN & BEREIDING

* 20 ml Soof Rose, Cardamom, Pear & Apple in een glas &DF
400 ml heet water e

LATTE VERSIE

FOODPAIRING
Heerlijk bij een appeltaartje met kardemomijs, red velvet taart of een
hartig ontbijt.

Zakje Earl Grey thee 3 minuten laten trekken
Garneer met schijfje citroen

20 ml Soof Rose, Cardamom, Pear & Apple in een glas

200 ml heet water

Zakje Earl Grey thee 3 minuten laten trekken

Aanvullen met havermelk (of andere melk naar keuze die goed
opschuimt)

Garneer met kardemompoeder of palmsuiker

- rose, cardamom
pear & apple

lo0% natural
Jiroop - cor




SOOF KURKUMA SPICE S

Een recept van Kasia Vermaire. Verwarmend met pit door Soof Carrat, Ginger & \
Apple

"';;ii.i

INGREDIENTEN & BEREIDING

» 20 ml Soof Carrat, Ginger, Apple in een glas

*  400ml heet water erbij

Zakje chai thee (met kardemom) 3 minuten laten trekken

+  Garneer met een plakje verse gember (en evt.
kaneelstokje)

SoOf

lovely mix-ups

FOODPAIRING
Heerlijk bij carrot cake, ontbijt bowls als acai of yoghurt en
spicy gerechten met chilipeper zoals indiase curry.

carrot, ginger
& apple
(00% natur

Siroop - cordi
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SOOF GLUH

Een recept van Kasia Vermaire. Verwarmend, vol en fruitig door Soof
Blueberry, Blackcurrant, Lavender, Apple

INGREDIENTEN & BEREIDING

e 20 ml Soof Blueberry, Blackcurrant, Lavender, Apple in een
glas

e 400 ml heet water toevoegen

e Zakje kaneel thee, 1-2 min laten trekken

*  (Garneer met een schijfje sinaasappel of voor een nog
kruidiger smaak een kaneelstokje en steranijs

SoOf

lovely mix-ups

FOODPAIRING
Cheesecake , warme couscous salade met granaatappel en feta,
zachte kazen.

blueberry, lavender,
black currant & apple

loo% natural

$ woop - cordial




SOOF HOT MOJITO

Een recept van Kasia Vermaire. Verfrissend en kruidig door Soof Lemon, Mint,

Apple

INGREDIENTEN & BEREIDING

* 20 ml Soof Lemon, Mint, Apple in een glas

* 400 ml heet water toevoegen

«  Zakje Minty Moroccan” thee, 3-5 min laten trekken
*  Garneer met flink wat verse munt

FOODPAIRING
Hummus sandwich of salade, falafel wrap, geitenkaas salade,
quinoa & vega gerechten.

*Minty Moraccan geeft een gebalanceerder, andere smaak dan de
bekende Moroccan Mint thee

lemon, mint
& apple
lo0% natur

Siroop - cordi






DE BASIS

Makkelijk, snel & lekker

1. Doseer 10-20ml Soof siroop™ in een moak,
glas of kop (1-2 pompjes)

2. \Voeg 1 shot espresso toe

3. Vulaan met 150-220ml" gestoomde Alpro
Drink

4. Klaar!

"De hoeveelheden Soof Siroap en Alpro Drink
worden vermeld bif ieder recept. Het Soof
Siroop pompje doseert 10ml siroop.
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SUMMER NIGHTS

Een recept van Merijn Gijsbers. Verfrissend, subtiel zoet en zuur.

INGREDIENTEN & BEREIDING

* 20 ml Soof Carrot, Ginger, Apple in een mok of beker
*  Voeg 1 shot espresso toe

« 300 ml opgeklopte Alpro Barista Haver toevoegen

+  Garneer met wortel (of een schijfje appel)

\
SoOf

lovely mix-ups

’

lovely mix-ups

carrot, ginger
& apple

(005 natur
Jz.'ra;;v - ol 2{4]




BLUEBERRY SOY CAPPUCCINO

Een recept van Merijn Gijsbers. Aards, vol en romig met een subtiel zoetje.

INGREDIENTEN & BEREIDING

10 ml Soof Blueberry, Blackcurrant, Lavender, Apple in een
mok of beker

Voeg 1 shot espresso toe

220 ml opgeklopte Alpro Barista Soja toevoegen

Garneer en serveer met een takje verse lavendel

SoOf

Lovely mix-ups

blueberry, lavender,
black currant & apple

(o0 natural

Séroop - cordial




CHOCOLATE ROSES

Een recept van Merijn Gijsbers. Warme choco alternatief met de bloemige
smaak van Soof Rose & Cardamom

INGREDIENTEN & BEREIDING

* 10 ml Soof Rose, Cardamom, Pear, Apple in een mok of
beker

e Klop los met b gr. ongezoet cacao poeder

« 150 ml opgeklopte Alpro Barista Haver toevoegen

*  Garneer en serveer met cacaopoeder & rozenblaadjes

FOODPAIRING
Heerlijk bij zoet zoals cheesecake, chocolade en nootjes zoals
brownies en bliss balls met cacao & pistache, bananenbrood.

lovely mix-ups

rose, cardamom
pear & apple

(005 natural
Jiroop - coi




FRUITY ROSE MOCHA

Een recept van Merijn Gijsbers. Aards, vol en romig met een subtiel zoetje.

INGREDIENTEN & BEREIDING

* 10 ml Soof Rose, Cardamom, Pear, Apple in een mok of
beker

e 1shotespresso

*  Klop espresso en Soof los met b gr. ongezoet cacao poeder

* 220 mlopgeklopte Alpro Barista Haver toevoegen

*  Garneer en serveer met ongezoete cacao krullen,
bietenpoeder

FOODPAIRING
Heerlijk bij zoet zoals cheesecake, chocolade en nootjes zoals
brownies en bliss balls met cacao & pistache, bananenbrood.

lovely mix-ups

rose, cardamom
pear & apple

lo0% natural
Jiroop - cor




BLUEBERRY ALMOND LATTE

Een recept van Merijn Gijsbers. Warme choco alternatief met de subtiel zoete
smaak van marsepein.

INGREDIENTEN®

* 20 ml Soof Blueberry, Blackcurrant, Lavender, Apple in een
glas

« 300 ml opgeklopte amandelmelk erbij

»  Garneeren serveer met gemalen amandel of cacaopoeder

FOODPAIRING
Heerlijk bij zoet zoals cheesecake, chocolade en nootjes zoals
brownies en bliss balls met cacao & pistache, bananenbrood.

"Hoeveelheden gebaseerd op een cappuccino koffiekop.




SOOF KURKUMA SPICE LATTE

Een recept van thee sommelier Kasia Vermaire. Verwarmend met pit door Soof
Carrot, Ginger & Apple

INGREDIENTEN & BEREIDING

» 20 ml Soof Carrat, Ginger, Apple in een glas | , m

° 200 ml heet water erbij Lovely mix-ups
1

Zakje chai thee (met kardemom) 3 minuten laten trekken ’

+  Aanvullen met opgeklopte (Oatly) Havermelk
*  Garneer met chilli flakes of gemalen kaneel
p 0

FOODPAIRING
Heerlijk bij carrot cake, ontbijt bowls als acai of yoghurt en
spicy gerechten met chilipeper zoals indiase curry.

2
\

carrot, ginger
& apple

100% natur
Jz.'rav’;v - ol Zlul




SOOF CHAI PINK LATTE

Een recept van thee sommelier Kasia Vermaire. Kruidig en subtiel zoet

INGREDIENTEN & BEREIDING

* 20 ml Soof Rose, Cardamom, Pear & Apple in een glas

* 50 ml heet water erbij

*  Maak een sterke thee met 1 zakje chai thee

*  Vulaan met opgeklopte haver- of sojamelk.

*  Garneer met een kaneel- of cardamom poeder. Voor de kleur
(gemalen) rozenblaadjes.

FOODPAIRING
Heerlijk bij carrot cake, ontbijt bowls als acai of yoghurt en
spicy gerechten met chilipeper zoals indiase curry.
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lovely mix-ups

n

rose, cardamom
pear & apple

(005 natural
Jiroop - coi
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SOOF GOTCHA MATCHA LATTE

Een recept van thee sommelier Kasia Vermaire. Hartig, vol en subtiel zoet door \
SoOf

Soof Leman, Apple, Mint

INGREDIENTEN®

e 1t Matcha poeder, losgeroerd met wat warm water

200 ml opgeklopte havermelk (of andere melk naar keuze
die goed dik opschuimt)*

* 20 ml Soof Leman, Mint, Apple, giet deze voorzichtig langs
de rand van het glas om schiften te voorkomen

»  Garneer en serveer met gemalen pistache of amandel en
een muntblaadje

lovely mix-ups

iN(
M

lemon, mint
& apple

loo uhrzluj
Siroop - cor

FOODPAIRING
Heerlijk bij zoet zoals cheesecake, chocolade en nootjes zoals
brownies en bliss balls met cacao & pistache, bananenbrood.

"Hoeveelheden gebaseerd op een cappuccino koffiekop.
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lovely mix-ups

ontact op met




